7 Fruité
Une cuvée élaborée & partir de raisins nowrs
dans un style moderne, donc Mger, fruité et
frais, avec des arbmes de fruits rouges et
jaunes aux notes exotiques et une bouche
crémeuse 4 la finale tonque. Sur une dinde
aux épices ou un curry de gambas.
blanc de noirs, 25 €, en grandes surfac

8 Voluptueux

Ce champagne rosé, aux ardmes de fruits
rouges et de prune, posséde une bouche vo-
luptueuse avec une finale sur ia cerise & leau:

de-vie. Sur des plats sas-sucnés
ol aUX PruNeaLX ou un canard au miel. Char:
pagne de Castelnau, brut € cavistes.

9 Exotique

Né dans une excellente coopérative de
I'Aube, un blanc de nors ben équiitré & la
bulle fine et vive, aux ardmes de fruits exo-
tiques et d'agrumes, & la bouche franche
ot gourmande. Sur des gambas aux épices
douces, une voiaile & Fananas ou une dinde
farcie aux fruits secs. Charles Cldment, blanc
de noirs, 23 € dpart cave of canstes.

10 Intense

Un remarquable champagne milésimé, né
SUr UN OOl 1rés ensolellé, oo qui lul confive
une belle maturité, une robe dorée, un nez
de fruits jaunes et de miel, avec des notes
lodées et une bouche ntense, équilibrée et
franche. Sur des hultres chaudes, un turbot au
polvre du Sichuan ou encore un chapon Bt
Joseph Perrier, Cuvée royale 2008, blanc de
nairs brut nature, 52 € cavstes.

11 Séduisant

Un champagne ciassique qui sécuit par son
nez de fleurs blanches et de fruits jaunes, sa
bulle fine et ferme, sa bouche équillbrée aux
notes de pain grilé et de miel, avec une finale
franche. Sur Lne terrine G volailie ou de gi-
bier & plume, une pouarde ou un plateau de
fromages. Henri Abelé, brut traditionnel, 27 €,
Qépart domaine et cavistes.

12 Généreux

Voici un champagne akégant et pur, mais aussi
éreux et aromatique, avec des parfums de

fleurs blanches et d’agrumes et une bouche

ample et fraiche. Sur un repas de féte clas-

sique avec fole gras, volalie et entremets aux

agrumes. Delamotte, brut, 30 € cavistes.
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13 Blanc suave

Une cuvée harmonseuse et gourmande au nez de
brioche et e fruits confits, avec des notes florales.
Sa bouche bien équilbrée a la finale ronde mais
fraiche sera idéale sur des macarons aux fruits ou
un saint-honoré. Chassenay d'Arce, Cuvie Apoline
demi-sec, 22 €, départ domaine et cavistes.

14 Rosé glamour
D'unek

3 (259 P
uilioré par une belle fraicheur, des aromes.
de fraise et de pamplemousse et une finale vive.
Surun dessert aux fruits rouges ou exotigues mais
auss! & 'apéritif sur des verrines salées-sucrées.
Callet, rosé chry, collection privée, 36 €, csvistes.
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« Un champagne
classique qui séduit
par son nez de fleurs
blanches et de fruits
jaunes, sa bulle fine et
ferme, sa bouche

AU DESSERT

équilibrée aux notes
de pain grillé et de

Réalisation ; Etzaboth de Meurvile

miel, avec une finale
franche.»
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